
entièrement pneumatique
Gamme restauration collective et agroalimentaire

Pompe UNITRANS

Créé, développé 
et fabriqué 

en  Bretagne

Voir la vidéo sur 
votre Smartphone

Oser d’abord, doser ensuite !

• Pompe de transfert permettant de transférer 
des produits de liquides à pâteux.

• Transfert de produits chauds et froids.

• Taille maximum des morceaux pouvant être 
transférés : 30 mm. 

• Machine a châssis fixe ou réglable en 
hauteur.

• Nettoyage simple.

• Démontage sans outils.

• Energie pneumatique.

• Pompe de transfert à châssis fixe :  Aspira-
tion par tuyau flexible avec canne.

• Pompe de transfert à châssis pneumatique 
réglable : Aspiration directement dans le bac.

• Pompe de transfert sur cuvier mobile de 200 L.

• Aspiration de 10 cm à 80 cm du sol.
• Refoulement de 75 cm à plus de 2 m du sol.
• Tuyauterie de refoulement en acier inoxy-
dable diamètre 63 mm ou tuyau flexible 
diamètre 51 mm.
• Chapes en acier inox 304 L.
• Tuyauterie en acier inox 316 L.

Bureau 09 62 56 84 53 l Contact 06 70 21 49 74
Messagerie contact@osm22.fr l www.osm22.fr

Utilisation

Descriptif technique Modèles


